
 

 

Entrées
 

Boissons
Vins 

1 bouteille pour 3 pers

Plats

Desserts
Crumble aux poires et chocolat

Filet mignon, risotto de coquillettes au Chorizo

Cordon bleu des fistons
Filet de poulet français, crème de Camembert à la moutarde,

Camembert, poitrine fumée, purée de pommes de terre, salade

Gratin de ravioles du Dauphiné (végé)
Ravioles du Dauphiné, fondue de poireaux,

crème de Comté AOP, salade

Croquettes de Reblochon, confit d’oignons
Beignets de chou-fleur au Parmesan (végé)

Velouté de butternut, crème de Vache qui rit®, bacon

Crémeux citron 
Crème citron, mousse mascarpone, sablé breton

Tiramisù Kinder

Rouge : Cévennes IGP - Vignoble Boissier
Blanc : Pays d’Oc IGP - Infini “Viognier”
Rosé : Ile de Beauté IGP - Costa Serena

MENU ENTRÉE + PLAT
OU PLAT + DESSERT

+ BOISSONS

40€
 

34€
 

par pers

par pers

MENU ENTRÉE + PLAT
+ DESSERT + BOISSONS

NOS OFFRES GROUPES
De 15 à 30 personnes
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

1 bouteille pour 3 pers
Eau plate ou gazeuse
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